Weibnachpachages
0047



Als Aperitif empfehlen wir

Wieninger’s hausgemachter Weihnachtspunsch € 3,90 0,251
Wieninger’s hausgemachter Kinderpunsch € 3,70 0,251
Wieninger’s Rosé Sekt Cuvée Katharina € 4,10 0,11
Winzersekt pur (Schloss Gobelsburg) € 4,10 0,11
Winzersekt Blutorange € 3,90 0,11
Prosecco pur € 3,30 0,11
Holunderbliitenprosecco € 3,30 0,11
Saisonaler Aperitif € 4,10 0,11
Getranke
Heuriger € 14,00 Liter
Rotwein € 14,80 Liter
Apfelsaft/Traubensaft €12,00 Liter
Soda € 5,60 Liter
Mineral Romerquelle € 4,80 0,75 F1
Bier € 3,40 0,33 F1
Flaschenweine

Wiener Griner Veltliner € 20,40 0,75 F1
Wiener Gemischter Satz DAC € 22,20 0,75 F1
Trilogie € 26,40 0,75 F1
Kaffeebuffet mit Milch oder Schlagobers € 3,30 Kaffee

Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive aller Steuern ohne Tip
Kinder bis zum 6. Lebensjahr bleiben im jeweiligen Speisenpreis unberiicksichtigt
Ab dem 6. bis zum vollendeten 12. Lebensjahr erhalten Kinder eine 50% Ermafiigung der jeweiligen Speise
Fiir Kinder ab dem 13. Lebensjahr gilt der jeweilige Vollpreis



Geniefden Sie mit Ihren Gdsten eines unserer kostlichen Weihnachtspackages,
in unseren weihnachtlich-dekorierten Stuben

Flur Beratung und Raumbesichtigung vereinbaren Sie gerne einen Termin mit unserer
Reservierungsleitung.

Frau Konta
office@heuriger-wieninger.at
oder
01 /2924106
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Weihnachtlicher Punsch im Innenhof

Aufstrich-Variation mit Liptauer, Kiirbiskern-Emmentaler und Krauteraufstrich,
sowie Grammelschmalz

~ A~ A~

Salatbuffet mit Kartoffel-, Kraut-, Gurken-, und Vogerlsalat mit Kiirbiskernol

Dreierlei Schweinsbraten vom Schneeberglandschwein:
Kiimmelbraten, Jungschweinbraten und Surbraten
reichlich Saft und flaumigen Semmelknédeln

Zweierlei gebackenes vom Freilandhuhn:
Fliigerl und Filetschnitzerl
saftige Surschnitzerl
Gebackene faschierte Laibchen mit Rosmarinkartoffeln

Hausgemachte Mini-Grammel- und Fleischknoddel
auf wiirzigem Sauerkraut,

Gebratene Blunze auf Kartoffelschmarren

Uberbackene Schinkenfleckerl
mit Sauerrahm und Schnittlauch

Gegrillte Gemiisespiefdchen mit Krauterdip,
vegetarisch gefiillte Blatterteigtaschen mit Spinat-Schafkase und Kiirbisfiille
Auflauf von Erdapfel und Bergkase

Ofenfrisches Geback
Senf und Kren

Weihnachtsgebdck und Kekse sorgen fiir weihnachtliche Stimmung
Getrdnkepauschale fiir die ersten zwei Stunden. Hier servieren wir Ihnen Weifswein, Rotwein,

Traubensaft, Krduterlimonade, sowie Wasser mit und ohne Kohlensdure.
Gerne verldingern wir Ihre Getrdnkepauschale auf Anfrage.


mailto:office@heuriger-wieninger.at
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Weihnachtlicher Punsch im Innenhof

Aufstrich-Variationen mit Liptauer, Kiirbiskern-Emmentaler und Krauteraufstrich,
sowie Grammelschmalz

~ A~~~

Salatbuffet mit Kartoffel-, Kraut-, Gurken-, und Vogerlsalat mit Kiirbiskernol

Dreierlei Schweinsbraten vom Schneeberglandschwein:
Kiimmelbraten, Jungschweinbraten und Surbraten
reichlich Saft und flaumigen Semmelknddeln

Zweierlei gebackenes vom Freilandhuhn:
Fliigerl und Filetschnitzerl, sowie saftige Surschnitzerl

Gekochtes vom heimischen Rind
mit Bouillongemiise,
Erdapfelschmarren und Apfelkren

Hausgemachte Mini-Grammelknédel
auf wiirzigem Sauerkraut,

Gegrillte Gemiisespiefdchen mit Krauterdip
und gediinstetem Reis,
vegetarisch gefiillte Blatterteigtaschen mit Spinat-Schafkase und Kiirbisfiille
Auflauf von Erdapfel und Bergkase

Ofenfrisches Geback
Senf und Kren

~ A~ A~

Apfel-Blatterteigstrudel mit Zimtobers
Topfenstrudel mit Bourbon-Vanillesauce,
hausgemachte Bananenschnitte, Sacherschnitte
Flaumige Topfennockerl in karamellisieren Zuckerbrésel und Beerensauce

Osterreichische Kisevariation mit frischen Weintrauben und Butter
o ., Cyr2 . .
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Oktober - Dezember Kiirbis-Schafkdse-Cannelloni mit Blattspinat und Feige
gebratene Entenbrust mit Glithwein-Rotkraut, glacierten Kastanien und Erdapfelknédel
Lebkuchen-Crumble mit Gewiirz-Birnen und getrockneten Preiselbeeren

Zusdtzlich sorgen Weihnachtsgebdck und Kekse sorgen fiir weihnachtliche Stimmung

Getrdnkepauschale fiir die ersten drei Stunden. Hier servieren wir Ihnen WeifSwein, Rotwein,
Traubensaft, Krduterlimonade, sowie Wasser mit und ohne Kohlensdure.
Gerne verlingern wir Ihre Getrdnkepauschale auf Anfrage.
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Weihnachtlicher Punsch im Innenhof

Ofenfrisches Blatterteiggeback, gefiillt mit Speck-Lauchfiille,
Bergkase- und Schinkenftille

~ A~~~

Ganseleberpastete mit Sauce Cumberland
Roastbeef,Sous-Vide“ mit Sauce Remoulade
Altwiener Rindfleischsalat mit Paprika-Kernélvinaigrette
Carpaccio vom heimischen Rind auf Basilikumpesto
Gegrilltes und eingelegtes Gemiise mit Oliveno6l, Balsam-Essig und Basilikum mariniert

Salatbuffet mit Kartoffel-, Kraut-, Gurken-, und Vogerlsalat mit Kiirbiskernol
Rinderfilet ,Wellington“ mit Mandel-Brokkoli und Madeira-Sauce

Rosa gebratener Neuseelander Lammriicken mit Krauterkruste,
dazu Oliven-Tomaten-Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Paprika-Huhn von der Maispoularde mit Butternockerl und Sauerrahm

Gebackene Filet-Schnitzerl vom Schneeberglandschwein
mit Schnittlauch-Butter-Reis

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Grammel-Spinat und Petersilkartoffeln

Karamellisierte Krautfleckerl
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Apfel-Blatterteigstrudel mit Zimtobers
Topfen-Kaiserschmarren mit Apfel-Vanillemousse
hausgemachte Bananenschnitte
Sacherschnitte
saisonales Dessert

Osterreichische Kisevariation mit frischen Weintrauben und Butter
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Oktober - Dezember Kiirbis-Schafkise-Cannelloni mit Blattspinat und Feige
gebratene Entenbrust mit Gliihwein-Rotkraut, glacierten Kastanien und Erdapfelknodel
Lebkuchen-Crumble mit Gewlirz-Birnen und getrockneten Preiselbeeren

Zusdtzlich sorgen Weihnachtsgebdck und Kekse fiir weihnachtliche Stimmung

Getrdnkepauschale fiir die ersten drei Stunden. Hier servieren wir Ihnen WeifSwein, Rotwein,
Traubensaft, Krduterlimonade, sowie Wasser mit und ohne Kohlensdure.
Gerne verldingern wir Ihre Getrdnkepauschale auf Anfrage.
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Folgende Extras konnen wir Ihnen fiir [hre Veranstaltung anbieten und organisieren:

Blumengestecke klein € 22,00 pro Gesteck
Beamer € 60,00 pro Tag
Leinwand € 25,00 pro Tag
Fernseher € 40,00 pro Tag
DVD Player € 20,00 pro Tag

CD Player € 20,00 pro Tag
Sachertorte, Mohntorte, Nusstorte, Malakofftorte € 45,00

Torte mit Spriihkerzen oder Geburtstagskerzen € 48,00

Sprihkerze € 3,50

1210 Wien, Stammersdorfer Strafde 78
Tel.: 01/ 292 41 06, Fax: 01/ 292 86 71
Email: office@heuriger-wieninger.at

www.heuriger-wieninger.at


http://www.heuriger-wieninger.at/

